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Este povestea voastra

La Castel

A fost odata ca niciodata, pe una dintre cele sapte coline ale lasului, un
loc unde povestile de iubire prind viata, unde timpul se opreste si lasa loc
emotiilor sa infloreasca. Acolo, inconjurat de gradini ce soptesc taine ale

iubirilor sarbatorite aici, se afla La Castel, un taram al elegantei, care va
asteaptad sa va scrieti primul capitolul din povestea nuntii voastre.

Povestea voastra incepe aici, cu doi protagonisti care-si unesc
destinele sub privirile celor dragi. Fiecare sala isi spune povestea intr-un
mod unic, dar toti pasii duc catre acelasi deznodamant: iubirea voastra,

sarbatorita in stil mare. Si cum orice basm are nevoie de un festin pe
masura, La Castel se transforma intr-un adevarat atelier de magie
culinara. Fiecare farfurie este o micd operd de arta, o combinatie de
gusturi, arome si texturi care surprind si incanta.

Gustul fericirii se asaza pe mese cu dichis si stil, iar meniul e croit sa

cucereasca toate gusturile. La Castel, povestea voastra capata aroma,

culoare si 0 muzicalitate aparte, iar noi suntem aici sa scriem alaturi de
Voi acest capitol unic.

Si pentru ca o poveste de iubire traieste prin emotiile celor care o
sarbatoresc, invitatii vostri vor fi rasfatati cum se cuvine. Fiecare preparat
le va incanta papilele gustative, transformand masa intr-un adevarat
dans de gusturi si arome. Explozia de culori din farfurie, atent
orchestrata, spune povestea unei nunti desprinse din basme, in care
fiecare detaliu este o declaratie de rafinament. Fiecare preparat, pregatit
cu migala si pasiune de catre Chef Cristi Zamfir si echipa sa, care au peste
20 de ani de experienta, este 0 mica opera de arta culinara, menita sa
incante si sa surprinda.

Poftiti la masa, dragilor, pentru ca povestile frumoase de iubire au
nevoie de festinuri pe masural
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Gustarea Imperiala

Cand invitatii pasesc pragul salii si emotiile isi fac loc printre clinchetul
paharelor si rasete, Gustarea Imperiala intra in scena ca un actor
principal, pregatit sa surprinda si sa fascineze. Aceasta este servitd atunci
cand invitatii ajung la masa, fara a-i constrange sa astepte clasicele
aperitive pana la sosirea tuturor oaspetilor. Fara timpi morti si fara
compromisuri, aceste delicii sunt preludiul perfect pentru o seara
memorabila.

Ce inseamna Gustarea Imperiala?
Este raspunsul nostru la intrebarea ,,cum putem sa avem un inceput
de eveniment perfect?” si este dovada ca, La Castel, niciun detaliu nu este
lasat la intamplare.

in esentd, Gustarea Imperiald este compusa din trei piese culinare,
atent alese si pregatite cu maiestrie de echipa noastra de bucatari. Fiecare
amuse-bouche este o mica bijuterie culinara, o combinatie intre texturi
delicate si arome indraznete, menita sa cucereasca papilele gustative de la
prima degustare. Gustarea Imperiala este modul nostru de a spune ,bun
venit” invitatilor vostri, oferindu-le o experienta demna de un eveniment
de poveste.

%
La Castel

Events

lh".—‘



Povestea meniurilor

Cénd vine vorba de meniuri, La Castel ridica stacheta pGnad la cer! Bucadtarii
nostri, medaliati national si international, sunt adevdrati artisti ai gustului,
transformati in povestitori culinari. Fiecare preparat este creat cu mdiestrie si
pasiune, pentru a oferi invitatilor vostri o experientd de neuitat, una care sa ii
poarte de la traditional la modern si dincolo de limitele obisnuite ale gustului.
Venim cu o selectie de 10 meniuri special géndite pentru o seard WOW, fiecare
croitd cu atentie la detalii, rafinament si ingrediente premium, astfel incat sa
transforme evenimentul vostru intr-un festin de poveste!

132 de preparate, infinite combinatii
Cu peste 132 de preparate in portofoliu, meniurile noastre sunt o adevdrata
enciclopedie a rafinamentului culinar. De la delicatese traditionale roménesti
reinterpretate cu un twist modern, pana la retete internationale inspirate de
marile bucatdrii ale lumii, fiecare preparat culinar este un omagiu adus
ingredientelor premium pe care le folosim.

Meniuri croite dupd povestea voastrd
Fiecare cuplu are o poveste unicd, iar meniul vostru ar trebui sd reflecte asta.
La Castel, meniurile pot fi personalizate dupd dorintele voastre, pentru ca totul
sd fie exact asa cum ati visat. Poate vreti un touch exotic? Sau poate mizati pe
preparate clasice, care spun povestea copildriei? Noi suntem aici sa
transformadm orice idee intr-un festin demn de aplauze.
Ingrediente premium, experientd desavarsita

Se spune cd magia std in detalii, iar noi ludm asta foarte in serios. Fiecare
farfurie este compusa din ingrediente atent selectionate, de cea mai bund
calitate. De la carnea frageda si pestele proaspdt, la legumele si fructele culese
cu grijd, totul este gandit sa respecte cele mai inalte standarde.

Voi veniti cu povestea de iubire, noi adaugdm gustul. Bon appétit!
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Gustare rece Preparat de bazd Gustare rece Preparat de baza

e Filé de pui cu ciuperci, spanac, branza Cheddar si bacon 60g  Muschi de vitd sous vide cu emulsie de hribi si e Vitel marinat cu crema de branza picanta 60g « Aripioare de porc sous vide cu sos brun 200/50g
e Ganache de foie gras cu perle de Aceto Balsamico 60g parmezan 130/50g e Duet de porc cu pui si caise confiate in crusta de bacon 60g o Cartofi copti cu marar 100g

e Tarta cu ton si ceapa caramelizatd 40g e Orez cu parmezan 100g e Miniburger cu calamar si usturoi 60g « Salata de sfecla cu hrean 100g

e Filé de limba de mare cu alge marine 60g o Salata de dovlecel marinat 100g e Cheseecake sarat cu piersici caramelizate si germeni de porumb 40g

e Camembert flambat cu sos de fructe de padure 35g e Macarons cu crema Gorgonzola si fistic 40g

e Mixt de branzeturi cu sunca, salata verde si morcov 40g e Salata de telina cu pui si usturoi 80g

e Salata de dovlecei marinati si morcov 80g

Preparat din peste Diverse Gustare calda Diverse

e Open soft drinks (apa plata/minerala,
suc diverse sortimente, espresso)
e Sweet Bar (tort, prajituri, fructe, chifle)

» Open soft drinks (apa platd/minerala, suc  Piept de rata sous vide cu fructe de padure, rucola, rosii cherry
diverse sortimente, espresso) si para umpluta cu Gorgonzola si nuci coapte 130/50/100g
e Sweet Bar (tort, prajituri, fructe, chifle)

e Calamar umplut cu legume si peste alb
cu sos butterlemon 180/50g
e Piure de telina 100g

Preparat de bazd Preparat din peste Gustare caldd Preparat de bazd
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Preparat de baza

Gustare rece Preparat de baza Gustare rece ,

° . A~ - . . - A o . H
¢ Muschiulet de porc cu rosii marinate si busuioc 40g « Rasol de borc sous vide cu sos de Muschlulztode porcin crustd de ferburi, cremd de branza Mu$ch|ulet .de porc SOl.JS.
 Cosulet de cartofi cu brisket de vita 80g h 258/50 cususan©9g . . . ) vide, cartofi cu usturoi Si
« Ton Saku in sos Teryaki si susan 50g rean 4 . . Bresaola cu mini bocconcmo, rosii cherry si busuioc 60g q 2 1biori

) A j 2> b * Piure de cartofi aromatizat 100g * Rilette de somon cu anchois si piper rosu 60g Spanac, sos de galblori

e Mixt de branzeturi, curry si sunca 40g e Salati de morcov picant 100 « Minib | i Usturoi 60
e Salata iceberg cu somon fumé si seminte 80g P g Infourger cu calamar i usturol 598 R 150/1 00/50g

e Mixt de branzeturi cu pastrama de rata, prune si branza

Cheddar 40g

e Salata de cruditati cu rodii 80g
Gustare calda Diverse < Diverse

Gustare calda
o Pulpa de rata cu salata de rucola si sos de visine * Open soft drinks (apa plata/minerala, . i 3 plats/mi 5

150350g ’ ’ ’ suc diverse sortimente, espresso) * Duet de puicu somon, spanac si sos de migdale 150/50g doiszrszzfégmgt(:p:gglraet:s/é?merala' suc

* Piure de telini 100g * Sweet Bar (tort, prajituri, fructe, chifle) * Piure de cartofi dulci 100g e Sweet Bar (tort, préjituri fructe, chifle)

Gustare caldd

Preparat de bazd Gustare caldd Preparat de bazd
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Gustare rece

e Canapea de pui cu mixt de seminte, busuioc si wasabi
60g

¢ Buletd de curcan cu panko, sos de visine si fulgi de
migdale 60g

e Asortiment cu branza Cheddar, struguri, nuci si
Gorgonzola 40g

e Mixt de branzeturi cu verdeata si somon fumé 40g

e Salata de rucola cu parmezan si rosii 80g

Preparat din peste

e Filé de somon cu sos de mustar si piper rosu 150/50g
e Mixt de ardei 100g

Preparat din peste

Preparat de baza

e Obrajori de porc cu emulsie de hribi
150/50g

e Cartofi gratinati cu cascaval 120g

¢ Salata de dovlecei marinati 100g

Diverse

¢ Open soft drinks (apa
platd/minerala, suc diverse
sortimente, espresso)

e Sweet Bar (tort, prajituri, fructe,
chifle)

Preparat de bazd

Gustare rece

e Muschiulet de porc, crema de branza si pere inabusite

n vin 60g

e Terina de curcan cu fistic, fois gras si reductie din vin

Porto 60g

¢ Rilette de somon cu anchois si piper rosu 60g
e Mixt de branzeturi cu prune afumate si caise confiate

40g

e Salata de cruditati cu rodii 80g

Gustare calda

e Piept de curcan sous vide cu sos Gorgonzola 150/50g
e Legume soté 100g

Gustare caldd
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Preparat de baza

e Cruceta de porc sous vide cu sos brun 180/50g
¢ Cartofi copti 100g
e Salata de ardei copti 100g

Diverse

¢ Open soft drinks (apa plata/minerala, suc
diverse sortimente, espresso)
e Sweet Bar (tort, prajituri, fructe, chifle)

Preparat de bazd
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Gustare rece Preparat de baza Gustare rece Preparat de baza
e Piept de ratd cu dulceata de ceapa 60g e Ceafa de porc gatitd lent cu sos de vin si « Filé de pui cu ciuperci, spanac, branzi Cheddar si « Antricot de vit3 gatit lent cu sos de
e Pui cu fistic, prosciutto, caise si cascaval afumat 60g cimbrisor 150/50g bacon 60g ceap3 si masline 150/50g
¢ Amandina de branzeturi cu somon fumé si icre rosii 40g e Cartofi gratinati cu cascaval 120g ¢ Muschiulet de porc, crema de branza si pere indbusite . Cartofi'gratinati cu cascaval 120g
e Mixt de branzeturi cu spuma de verdeata si branza e Salata de ardei copti 100g n vin 60g e Salats de dovlecei marinati 100g
Cheddar 40g * Pralind cu crem& de avocado, somon fumé si sos pesto '
e Salata de dovlecei marinati si morcov 80g 60g
e Camembert flambat cu sos de fructe de padure 35g
e Salata de morcov picant cu ghimbir 80g
Preparat din peste Diverse Preparat din peste Diverse
¢ Open soft drinks (apa plata/minerala, suc . ) - S e Open soft drinks (apa plata/minerala, suc
e Dorada la cuptor cu sos de ciuperci si usturoi 130/50g diverse sortimente, espresso) ‘ Igg/??)l(()ljscou piure de cartofi dulci si sos Teriyaki diverse sortimente, espresso)
e Orez cu parmezan 100 e Sweet Bar (tort, prajituri, fructe, chifle) g e Sweet Bar (tort, prajituri, fructe, chifle)
p g praj

Preparat din peste Preparat de bazd Preparat din peste Preparat de bazd
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Gustare rece

Muschiulet de porc cu rosii marinate si busuioc 60g
Cosulet de cartofi cu brisket de vita 80g

Ton Saku n sos Teriyaki si susan 50g

Mixt de branzeturi, curry si suncd 40g

Salata iceberg cu somon fumé si seminte 80g

Preparat din peste

e Caracatita cu sos Veloute si lemongrass 150/50g
e Legume la gratar 100g

Preparat din peste

Preparat de baza

e Obrajori de vitel cu sos brun 150/50g
¢ Cartofi gratinati cu cascaval 120g
¢ Salata de dovlecel marinat 100g

Diverse

e Open soft drinks (apa plata/mineralg,
suc diverse sortimente, espresso)
¢ Sweet Bar (tort, prajituri, fructe, chifle)

Preparat de bazd

Gustare rece

.
.
L]
L]

Buletd de salau cu migdale si sos de creveti 40g
Mini black burger 60g

Somon fumé pe cruton aromatizat 50g
Asortiment de branza Cheddar, struguri, nuci si
Gorgonzola 40g

Branza Gouda crocanta cu rosii deshidratate 60g
¢ Salata de dovlecei marinati si morcov 80g

Preparat din peste

e Filé lup de mare cu sos de smantana si lemongrass
130/50g
¢ Morcov si sfecld rosie caramelizata 100g

Preparat din peste

La Castel
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Preparat de baza

e Branza Brie n crusta de alune, sos de
visine si salata
e de rucola 150/50/50g

Diverse

e Open soft drinks (apa plata/minerala, suc
diverse sortimente, espresso)
e Sweet Bar (tort, prajituri, fructe, chifle)

Preparat de bazd
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pepatate

Gustare rece
Preparate din carne

PORC

e Bucate traditionale - ceafa de porc afumata 30g

¢ Bucate traditionale - muschiulet de porc afumat 30g

e Muschiulet de porc, crema de branza si pere indbusite Tn vin 60g

e Muschiulet de porc haiducesc cu ciolan afumat 60g

e Muschiulet de porc cu rosii marinate si busuioc 60g

e Duet de porc cu pui si caise confiate in crusta de bacon 60g

e Muschiulet de porcin crustd de ierburi, crema de branza si susan 60g

PUI/CURCAN/RATA

e Terina de curcan cu fistic, foie gras si reductie din vin Porto 60g
e Pui cu fistic, prosciutto, caise si cascaval afumat 60g

¢ Filé de pui cu ciuperci, spanac, branza Cheddar si bacon 60g

e Piept de rata cu dulceata de ceapa 60g

¢ Ganaj de foie gras cu perle de Aceto Balsamico 60g

e Tartar de pui cu ou de prepelita 60g

¢ (Canapea de pui cu mixt de seminte, busuioc si wasabi 60g

e Buletd de curcan cu panko, sos de visine si fulgi de migdale 60g
e Terina de pui cu ciolan afumat si bacon crocant 60g

VITA

¢ Vitel marinat cu crema de branza picanta 60g

e Cosulet de cartofi cu brisket de vita 80g

e Bresaola cu mini bocconcino, rosii cherry si busuioc 60g
¢ Vitel marinat cu crema de trufe 60g
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pepatate

Gustare rece
Preparate din peste

e Crevetiin crusta panko cu lime 50g

¢ Somon fumé pe cruton aromatizat 50g

e Ton Saku 1n sos Teriyaki si susan 50g

¢ Tarta cu mousse de pdstrav afumat si crema de branza 60g
¢ Rillette de somon cu anchois si piper rosu 60g

¢ Filé de limba de mare cu alge marine 40g

e Pralina cu crema de avocado, somon fumé si sos pesto 60g
e Tarta cu ton si ceapa caramelizata 60g

e Tarta cuicre de stiuca 60g

e Buletd de salau cu migdale si sos de creveti 40g

¢ Mini black burger 60g

e Mini Burger cu calamar si usturoi 60g

it ﬁ.ﬂ "' )
e,

~ Gustare rece
Preparate din branza

¢ Asortiment cu branza Cheddar, struguri, nuci si
Gorgonzola 40g

e Mixt de brénzeturi cu verdeata si somon fumé 40g

e Cheesecake sdrat cu piersici caramelizate si germeni de
porumb 40g

¢ Mixt de branzeturi cu prune afumate si caise confiate
40g

e Mixt de branzeturi curry si sunca 40g

e Mixt de branzeturi cu pastrama de rata, prune si branza
Cheddar 40g

e Branza Gouda crocanta cu rosii deshidratate 40g

¢ Amandina de branzeturi cu somon fumé si icre rosii 40g

e Mixt de branzeturi cu spuma de verdeata si branza
Cheddar 40g

e Macarons cu crema de Gorgonzola si fistic 40g

e Mixt de branzeturi cu suncd, salata verde si morcov 40g

e Buturuga din branza cu struguri si caise 40g

e Camembert flambat cu sos de fructe de padure 35g
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Gustare rece
Salate

Salata de cruditati cu rodii 80g

Salata de rucola cu parmezan si rosii 80g
Salata de dovlecei marinati si morcov 80g
Salata de morcov picant cu ghimbir 80g
Salata iceberg cu somon fumé si seminte 80g
Salata de telina cu pui si usturoi 80g
Pachetele de primavara cu sos tzatziki 60g
Rosii cherry 50g

(Gudtare rece
cndccdeeala

Filé de somon sous vide, crema de avocado si salata
din germeni de porumb cu sos mediteranean
150/100/30g

Brisket de vita cu salsa de capere, cuscus, sos de
hrean si ou de prepelita 200/50/30g

Piept de pui cu cerneala de sepie, ciuperci si bacon
crocant 200/30g

Branza Brie In crusta de alune, sos de visine si
salata de rucola 150/50/50g

La (%’stel

Events
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prevattate

Gustari calde

Pulpa de rata cu salata de rucola si sos de visine
150/50g

Piure de telina 100g

Duet de pui cu somon, spanac si sos de migdale
150/50g

Piure de cartofi dulci 100g

Pulpa de pui la cuptor in crusta de bacon, sos de
ciuperci si ardei kapia marinat 150/50/100g

Pulpa de iepure sous vide cu sos de ceapa si
masline 150/50g

Piure de cartofi dulci 100g

Piept de rata sous vide cu fructe de padure,
rucola, rosii cherry si para umpluta cu Gorgonzola
si nuci coapte 130/50/100g

Piept de curcan sous vide cu sos Gorgonzola
150/50g

Legume sotate 100g

Piept de pui cu bacon, sos de smantana cu chivas,
cosulet de cartofi cu bacon si ceapa caramelizata
150/50/100g

T
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pepatate

Preparate din peste

¢ Filé de somon cu sos de mustar si piper rosu 150/50g
Mixt de ardei 100g

¢ Duet de salau cu somon in crusta de seminte, sos de vin cu
lamaie si mustar 150/50g
Orez cu parmezan 100g, sparanghel soté 50g

¢ Filé de somon in crusta de fulgi de migdale si sos de curry cu
lamaie 150/50g
Broccoli 75g, piure de cartofi dulci 75g

e Calamar umplut cu legume si peste alb si sos butterlemon
180/50g
Piure de telina 100g

e Butterfish cu emulsie de sofran si busuioc 150/50g
Sparanghel soté 100g

e Caracatita cu sos velouté si lemongrass 150/50g
Legume la gratar 100g

e Filé peste Sf. Petru cu sos velouté cu busuioc proaspat
150/50g
Asortiment de broccoli si conopida cu unt 100g

e Ton Saku cu piure de cartofi dulci si sos Teriyaki 130/100/50g

e Filé lup de mare cu sos de smantana si lemongrass 130/50g
Legume crocante 100g

e Dorada la cuptor cu sos de ciuperci si usturoi 130/50g
Orez cu parmezan 100g

Lo
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ptepatate

Preparate de baza

e Muschiulet de porc sous vide, cartofi cu usturoi si spanac, sos de galbiori
150/100/50g
Salata de ardei copti 75g

e Obrdjori de porc cu emulsie de hribi 150/50g
Cartofi gratinati 100g, salata de dovlecei 100g

e Rasol de vitel sous vide cu sos de hrean 150/50g
Asortiment de broccoli si conopida cu unt 100g

e Aripioare de porc sous vide cu sos brun 200/50g
Cartofi copti cu marar 100g, salata de sfecla 100g

e Mixt grill (carnati de casa, ceafa de porc, pulpa de pui) 50/50/50g
Cartofi copti cu rozmarin 100g, salata de varza 100g

e Ceafa de porc gatita lent cu sos de vin si cimbrisor 150/50g
Cartofi gratinati cu cascaval 120g, salata de ardei copti 100g

e Ceafa fragezita la cuptor cu sos de ghebe 150/50g

e Duet de cartofi albi si mov 100g, salata de ardei copti 100g

La (istel
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prrevattate

Preparate de baza

Rasol de porc sous vide cu sos de hrean 250/50g
Piure de cartofi aromatizat 100g, salata de morcov picant 100g

e Cruceta de porc sous vide cu sos brun 180/50g
Cartofi copti 100g, salata de ardei copti 100g

e Ceafa de porc la gratar cu mirodenii si sos Tzatziki 150/50g
Cartofi copti 100g, salata de castraveti murati 100g

e Pulpe de pui la gratar cu sos de ciuperci 150/50g
Cartofi gratinati cu cascaval 120g, salata de sfecla 100g

e Obrdjori de vitel cu sos brun 150/50g
Cartofi gratinati cu cascaval 120g, salata de dovlecel marinat 100g

¢ Antricot de vita gatit lent cu sos de ceapa si masline 150/50g
Cartofi gratinati cu cascaval 120g, salata de dovlecel marinat 100g

e Muschi de vita sous vide cu emulsie de hribi si parmezan 130/50g
e Orez cu parmezan 100g, salata de dovlecel marinat 100g

La (istel
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prrevattate
\/ B

Garnituri

e Legume in sos de unt 100g

e Piure de cartofi dulci 100g

e Piure de telina 100g

e Broccoli soté 100g

e Asortiment de broccoli si conopida cu unt 100g
e Cartofi copti cu marar si usturoi 100g

e Cartofi copti cu spanac si usturoi 100g

e Cartofi cu rozmarin 100g

e Cartofi copti cu unt de trufe 100g

e Cartofi gratinati cu cascaval 120g

e Piure de cartofi aromatizat 100g

¢ Piure de cartofi alb si mov 70g

e Ciupercila cuptor 100g

e Asortiment de ardei cu ciuperci 100g

* Ardei capia marinat cu otet balsamic 100g
e Risotto cu hribi 100g

e Legume crocante 100g

e Orez cu parmezan 100g

Salate

e Salata de ardei copti 75g

e Salatd de castraveti murati 75g

e Salata de sfecla cu hrean 75g

e Salatd de dovlecei cu morcov 75g

e Salata de morcov marinat 75g

e Salata coleslaw 75g

e Salata de varza rosie marinata 75g

e Salatd de rucola cu rosii si parmezan 75g




Povestea meniului vostru,
scrisa de catre voi

Meniul unei nunti nu este doar o simpla selectie de preparate, ci 0
declaratie a personalitatii voastre, o punte intre voi si invitati, o experienta
care ramane Intiparita in memorie. Fiecare farfurie vorbeste despre voi,
despre povestea voastra, gusturile voastre si atentia la detalii.

Mancarea nu e doar hrana... este artd, conversatie si emotie. De la
aromele rafinate la platingul desavarsit, meniul vostru devine o parte din
magia zilei. Fiecare detaliu conteazad, iar noi stim cat de important este ca
invitatii vostri sa se simta speciali si sa plece cu amintirea unei experiente

culinare desavarsite.

Si pentru ca fiecare cuplu este unic, La Castel va ofera posibilitatea de
a personaliza totul, astfel incat povestea sa fie exact asa cum o visati, plina
de gust, culoare si amintiri de neuitat.
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